Cata
Deshojando los rosados

Es tiempo de rosados, de dejar a un lado todos esos prejuicios que tanto han perjudicado
a estos vinos y de admirar su variedad de colores, de deleitarse con sus aromas frescos y
nitidos, de sentir su frescura...

Texto: Antonio Candelas / Catas: Roberta Bruno, Antonio Candelas, Nuria Espafia, Ramén Parra, Alejandro Rodriguez Sanchez-Pardo

s tiempo de rosados, de disfrutar de su amplia variedad croma- ~ caracter muy directo y limpio. En otros, toda esa fruta se envuelve en
E tica, que va desde los rosas palidos hasta los rosas rubi pasan- un toque lacteo cuyo resultado nos transporta a esos momentos de
do por las tonalidades mas anaranjadas que, solo en algunos nuestra infancia en el que disfrutdbamos de los palotes de fresa.
casos, denotan la edad del vino. Esta amalgama de colores depende
del tiempo en que el mosto esté en contacto con el hollejo de la uva Es tiempo de sentir la frescura de estos vinos, cuya caracteristica fun-
tinta. Aunque es necesario matizar lo de uva tinta, porque no todos damental para que sean de calidad es precisamente la acidez propia
los rosados estan hechos tinica y exclusivamente con este tipo de de la uva que, a parte de contribuir a mantener por mas tiempo ese
uva. En algunas zonas se mezcla con mosto procedente de uva blan- delicado color rosado, hace que nos generen una fresca sensacion
ca. Eso s, 1a mezcla de uva tiene que ser previa a la fermentacion alco-  sobre la que se apoyaran todos los recuerdos de la fruta, flores y golo-
holica, pues lo contrario, es decir, mezclar vino tinto con vino blanco, sinas que nos presente cada uno de ellos.

no se puede catalogar como rosado desde el punto de vista legal.
Es tiempo, en resumidas cuentas, de dejar a un lado todos aquellos

Es tiempo de deleitarse con todos los aromas frescos y nitidos de la prejuicios que tanto han perjudicado a unos vinos con caracter pro-
familia de los frutos rojos y en ocasiones con las sugerentes notas pio, que muestran la habilidad de aquellos que miman su elaboracién,
florales. Sorprende la franqueza con que estos vinos se muestran en desde el cuidado de la uva en la cepa hasta que estan listos para ser
nariz. El perfil aromatico suele ser de una intensidad notable y de un disfrutados y que son perfectos para estos meses de buen tiempo. ¥

Abadal Rosado 2013 Azpilicueta Rosado 2013
D.O. Pla de Bages D.0.Ca. Rioja
4 @ Cabernet Sauvignon, Sumoll @ Tempranillo, Viura
B%Sig:::éiou Bodegas Abadal Bodegas Campo Viejo
.éMerlot b et S uvianon Tel. 938 743 511.(7- 10 €) Tel. 941279 900.(7-10€)
U5an Leon' 9 Intenso en aromas de golosina de fresa En nariz se muestra una version muy flo-

Tel. 938177 400.(7-10€)

Buena intensidad aromadtica, se detectan
aromas de flores, fruta blanca, reposteria
fina y especias (azafran). Tacto suave con
un reflejo fiel de la fase olfativa. Golosidad
comedida, sensacion salina y final con
grato amargor.

[Huevos y tortillas] Consumo: 8°C

7 L Rosado de una Noche 2013

D.O. Cigales

@ Tempranillo, Garnacha,

Cabernet Sauvignon

Lalegua

Tel. 983583 244.(4-7€)

En nariz se perciben aromas de fruta
fresca aderezados con una golosidad sin
excesos que lo hace agradable. En boca,
ligeramente estructurado y fresco, vuelve
a destacar la fruta con un final floral.
[Mariscos] Consumo: 8°C

y guindas en licor que denotan la buena
maduracién de la uva. Entrada suave,
con buena acidez que refresca el paso
de boca. Largo y grato con recuerdos de
fruta roja en sazon.

[Pasta y arroz] Consumo: 8°C

Arrayan Rosado 2013

D.O. Méntrida

@ Syrah y Merlot

Bodegas Arrayan

Tel. 916 633131.(4- 7€)

El planteamiento vy la elaboracion son
intachables. El protagonismo de la fruta
roja fresca con un punto silvestre deja
entrever ciertos detalles golosos que se
hacen realidad en una boca seria, equili-
brada, glicérica y con un matiz lacteo que
lo hace muy apetecible.

[Pasta y arroz] Consumo: 8°C

ral donde destacan las notas de violetas y
flor de almendro. Los detalles del terrufio
acompanan a los recuerdos frutales que
destacan en un paladar marcado por una
acidez notable.

[Frutos secos] Consumo: 8°C

Brunus Montsant Rosé 2012

D.O. Montsant

@ Garnacha

Portal del Montsant

Tel. 933950 811. (10-15€)

Con un color de rosado algo subido,

en nariz hay interesantes aromas de
moras y pomelo rosado. Tacto con cierta
estructura, recuerdos florales y un final
ligeramente amargoso con una amable
sensacion mentolada.

[Pasta y arroz] Consumo: 8°C
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