Saben a verano

Vifia Picota 2013. Bod. Hijos de Félix Salas
Variedades: 85% Tempranillo y 15% restante de Ver-
dejo, Albillo y Garnacha Grado alcohdlico: 12,5%

Los vinos de Hijos de Félix Salas son ya una referencia
cuando de claretes se habla. Tiene nombre de pago y un color
fresa intenso con ribetes violaceos. En nariz se aprecian aromas flo-
rales y frutales persistentes y en boca es suave, equilibrado y bien es-
tructurado.

Es un vino ideal para chateo, pero puede acompanar cualquier comida
ligera. Servir frio,entre 10°y 11°

7L Rosado de una noche 2013. Bodega la legua
Elaborado con 85% Tempranillo, 10% Garnacha y 5% Co-

bernet Sauvignon

Grado alcohélico: 13,5%

Es un clarete nuevo, elaborado con uvas procedentes de
7 parcelas diferentes de finca La Legua, que ya ha obtenido
varios premios.

De un color rosa claro muy atractivo a la vista, en nariz es muy
aromatico y en boca es fresco, frutal y con gran persistencia.

Como todos estos vinos hay que servirlo frio,entre 11y 12 grados,y
armoniza bien con comidas ligeras, ensaladas, verduras de temporada,
arroces, pescados y determinados mariscos.

Carratraviesa Rosado Seleccion 2013

Bod. Hijos de Rufino Iglesias

Variedades: 80%Tempranillo, 10%Garnacha Tinta y 10%
Albillo y Verdejo. Grado alcohdlico: 13%

Un clarete de toda la vida, que esta obteniendo impor-
tantes reconocimientos en los ultimos afos.

De color fresa con tonalidades violaceas, su lagrima densa
anuncia una fuerte presencia glicérica. Aparecen también finas
burbujas de carbénico fruto de su fermentacién. En nariz apare-
cen aromas de frutas rojas y florales, pero es en boca donde mejor
se expresa,ya que la mezcla de variedades le dan complejidad y equi-
librio, y la acidez acentuia su frescura. En retronasal aparecen de nuevo
los aromas de frutas del bosque.

Ideal para acompanar pasta, arroces y comidas ligeras, a temperatura
de entre 8°y 10°
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